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PLUME 
 Chienne de madame Feuillye, infirmière coordinatrice

PLUME, boxer de 6 ans et demi, intervient le vendredi toute la journée
auprès des résidents tous étages confondus pour de la toutou thérapie. Ces

moments partagés avec PLUME apporte du réconfort, de l'activité
physique, des souvenirs, de la communication et permet la création d'un

lien émotionnel avec le chien.
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Présentation du métier d’un bénéficiaire de l’accueil de jour:
“menuisier”

Monsieur Sénécal Alain

Dès l’âge de 14 ans  et après avoir fait un essai en coiffure ( seulement 13 jours) j’ai
commencé des études pour devenir menuisier,

j’étais apprenti  chez un menuisier à Bosc le Hard et mon école ( CFA) était à Rouen . Mon
apprentissage a durée 3 années.

 Mon papa lui était charron.
J’ai eu mon entreprise à Bosville où je fabriquais essentiellement des meubles jusqu’en

2009  arrêt de mon activité pour prendre ma retraite!
j’ai deux fils qui ont appris la menuiserie .

Depuis, je fais des sculptures sur bois à Canville les deux églises dans un local de la mairie
“ Roger Douville”  
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Activités réalisées
Kermesse intergénérationnelle à l’EHPAD

Dans le cadre du projet de Sasha, apprentie BPJEPS, une kermesse a eu lieu au sein de la
résidence avec de nombreux stands.
Bel événement intergénérationnel! 
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Kermesse à l’école Saint-Louis de Fauville en Caux
Quelques résidents ont participé à la kermesse de l’école Saint-Louis de Fauville en

Caux
Cette année la rencontre intergénérationnelle s’est faite autour de jeux préparés par

Corinne!

Sortie à la ferme Follet
Sortie organisée par Manon  ( apprentie en animation à l’EHPAD de Grainville)
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Kamishibaï

Comme annoncé dans le journal trimestriel du mois de juillet, les
résidents et les bénéficiaires de l’accueil de jour ont continué leurs
tournées avec leur Kamishibaï. Ils sont allés à l’école Saint-Louis,
Jean-Loup Chrétien  , à la salle Michèle Pierrot  devant les enfants

accompagnés de leurs assistantes maternelles et d’Hortense, la
responsable et animatrice du relais petite enfance

Le 16 juin: à l’école “Saint-Louis”

Le 30 juin à l’école” Jean-Loup Chrétien”
Le 7 juillet  : enfants accompagnés de leurs assistantes maternelles

Nous allons 
programmer 

d’autres
tournées! 6



Mini- golf à Maromme

Dans le cadre de l’activité physique adaptée, plusieurs sorties  ont été
organisées par Mylène :

Lac de Caniel

Cerfs volants à Diepppe
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Visite de la ferme des 5 frères
 à

Bermonville

Délicieux 
le camembert!
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Éplucher et découper en morceaux 4 pommes
Faire une compote : les mettre dans une casserole avec un peu d'eau (1 verre ou 2). Bien
remuer. Quand les pommes commencent à ramollir, ajouter un sachet ou un sachet et

demi de sucre vanillé. Ajouter un peu d'eau si nécessaire.

Pendant que la compote cuit, éplucher et couper en quatre les deux dernières pommes,
puis, couper les quartiers en fines lamelles (elles serviront à être posées sur la

compote).
Préchauffer le four à 210°C (thermostat 7).

Laisser un peu refroidir la compote et étaler la pâte brisée dans un moule et la piquer
avec une fourchette.

Verser la compote sur la pâte et placer les lamelles de pommes en formant
 une spirale ou plusieurs cercles, au choix ! Disposer des lamelles de beurre dessus.

Mettre au four et laisser cuire pendant 30 min max. Surveiller la cuisson. 
Vous pouvez ajouter un peu de sucre vanillé sur la tarte pendant

 que çà cuit pour caraméliser un peu.

Recette de tarte aux pommes
Pour 6 personnes:

1 pate brisée/  30g de beurre/ 6 pommes à cuire / 1 sachet de sucre vanillé 

Bon appétit et bonne lecture!!

9


